
 

 

 

 

 

Exemple de menu  

 

 Menu à 30 € par personne  
 

**** 

  

Salade de L’Orée du bois  

(Salade, saumon fumé, magret de canard, œuf de caille) 

Ou 

Terrine de la mer & sa sauce citronnée à la l’aneth  

Ou 

Œuf cocotte saumon & épinards  

 

****** 
 

Faux filet de bœuf en croute d’épices et sa garniture de saison 

Ou 

Pavé de cabillaud en croute de Noix de Macadamia, sauce au lait 

d’amande & safran 

Ou  

Suprême de pintade fermière sauce forestière 

  

***** 
Duo de fromages  

***** 
 

Crème brulée à l’hibiscus 

Ou 

Tarte au citron meringuée 

Ou  

Galette des rois 

  



 
 

 

 

 

Exemple de menu 

 

 Menu à 40 € par personne Ou 47 € avec le chariot de fromages  
 

**** 

 

Duo de foies gras maison, médaillon mi-cuit au piment d’Espelette et 

escalope poêlée, chutney de saison  

Ou 

Ballotine de homard et langoustines, émulsion au lait d’amande & safran  

Ou 

Brochette de noix de Saint Jacques & grosses gambas piquées à la 

citronnelle carpaccio de Mangue, vinaigrette aux fruits de la passion  

 

*** 

Filet de bœuf en croute d’épices, purée à la truffe sauce Bordelaise, 

 mini légumes au wok 

Ou 

Filet d’Omble Chevalier, vierge de légumes beure blanc au Noilly Prat  

Ou 

Suprême de volaille fermière sauce au vin jaune & morilles 

 

*** 

Tarte Tatin et sa boule vanille 

Ou 

Douceurs pailletées aux fruits exotiques & chocolat Valrhona  

Ou 

Assiette gourmande aux parfums d’hiver 

 


