[ES 05 ET 06 AVRIL

Menu

CEufs en Meurette et copeaux de
truffes de Bourgogne

= ou
I N ESIM E Gougeére d’escargot de Bourgogne,

créeme de persil au beurre et
émulsion a l'ail

RESTAURANT

MENU A 35 € / PERS —
e entrée - plat - dessert

“Pochouse”

Menu a 55€ / PERS (mélange de 4 poissons d'eau douce,
e entrée - plat - dessert

e kir Bourgogne - 3 verres de vin -
eau et café

sauce au vin blanc)
pommes de terre vapeur et lardons
ou

Cocotte de coq aux coteaux
Bourguignons

3ok e ok ok

Poire belle Dijonnaise
ou \
Vacherin au cassis de Bourgognhe 4
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